B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TERBIYELI ISKEMBE GCORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

2 Corba Kasigi un

bir tutam tuz

2 Adet limon

1 Adet yumurta

6 Dis sarimsak

1 kg dana iskembesi veya koyun iskambesi
1 Kahve Fincani sirke

iskembeyi limonlu suda iki saat bekletin izerini bigakla kaziyarak bol suda yikayiniz diidiiklii tencereye koyun
Uzerine bol su ekleyin 30dak. pisirin. altini kapatin tencere sojuduktan sonra iskembeyi ¢ikarin iskembeyi et
tahtasinda kiiglk kiiclk dograyin, ayri bir kasede unu, yumurtayi ,yogurdu, tuzu, limon suyunu iyice ¢irpin
Uzerine bir kepge ¢orba suyu alarak ilitin. ayri bir tencereye aldiiniz iskembe suyunu hazirladiginiz terbiyeyi
yavas yavas karistirarak ekleyin dogradiginiz etleride ilave edin 15 dak. pisirin dovilmUs sarimsak ve sirkeyi
karistinin.servis yapacaginiz zaman margarini eritip kirmizi pul biberini koyup biraz yakin ve kasenin tzerine az
birsey dokun.
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