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ISKEMBE CORBASI

1 kg. iskembe

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i sivi yag
Terbiyesi

3 yumurta sarisi

5-6 dis dévilmuls sarimsak
1 limon suyu

1 cay bardagi sirke

Tuz, kirmizi biber

Temizlenmis dana veya koyun iskembesi diidiiklii tencerede iyice pisirilir. iskembe iyice pistiginde kaynatilan su
dokalir ve igkembenin lzerine tekrar su konularak yeniden kaynatilir. Pigen iskembe kiiguk kiigtk dogranir. Bir
tencerede yag ve un hafif pembelestirilir. Iskembenin suyu tencereye ilave edilip biraz daha kaynatilir. Kigutk
dogranan iskembeler de tencereye konup bir iki tagim daha kaynatilir. Bir kasede yumurta sarilari, 1 limon suyu
beraberce cirpilir tencereye yavasca ilave edilir. Sicak servis yapilan gorba dévilmis sarimsak, sirke, kirmizi
biber ilave edilerek sicak tiketilir.
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