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TERBIYELI ISKEMBE CORBASI

500 Gr dana yada koyun iskembe
2 Corba kasigi margarin

2 Corba kasigi un

Terbiye igin

3 Adet yumurta

3 Kahve fincani sirke

6 Dis sarimsak

1 Adet limon

Kirmizibiber

Tuz

iskembeyi temizleyin.

Derin bir tencereye bolca su, tuz ve temizlenmis iskembeyi koyup orta ateste kaynamaya birakin.
Su kaynamaya baslayinca tencerenin kapagini agik birakip bir kepge yardimi ile Gizerindeki kdpdikleri alin.
Kdpukler kesilince tencerenin kapagdini kapatip iskembeler piginceye kadar kaynatin.

Iskembeler pisince tencereden alip, kiiglk kiguk pargalara ayirin.

Bagka bir tencerede bir ¢corba kasidi yag ile unu yakmadan kavurun.

Daha sonra iskembe suyunu yavas yavas ilave ederek un ve yagda karigtirin.

Bir iki dakika kaynadiktan sonra iskembeleri ilave edin.

Gorba tekrar kaynamaya bagladiginda terbiyesini koyun.

Bir dakika daha kaynatip atesten alin.

Kalan bir corba kasigi yag ile kirmizibiberi tavada hafifce yakip ¢orbanin Gizerinde gezdirin.
Sarimsakli sirke ile servis yapin.

TERBIYENIN YAPILISI

Derin bir kabin igerisinde t¢ yumurta sarisi ve bir limonun suyunu iyice karigtirin.

Daha sonra kaynamakta olan gorbaya ilave edip bir dakika kaynatin.

Fazla kaynatirsaniz corbanin terbiyesi kesilir.

ML® Terbiyeli iskembe Corbasi icin tiklayin
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