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TERBIYELI ISKEMBE GCORBASI

1 kg. temizlenmig PINAR dana iskembesi 4-5 ¢ay kagigi PINAR Sarimsak Sosu 4 It. su 1 ¢corba kagigi tuz 1/2 su
bardag! sirke 1/2 limonun suyu 1 kiiglk boy sogan 1 gorba kagigi aygigek yagi TERBIYE ICIN 2 yumurta sarisi
3 corba kasidi PINAR Un 2 ¢orba kasidi PINAR siizme yogurt 1/2 limonun suyu 1,5 su bardagdi su SOS IGIN
4-5 cay kasigi PINAR Sarimsak Sosu 1/2 su bardagdi sirke

PINAR iskembeyi 4 It. kaynamig suya atin. icine sirke, limon suyu, sarimsak sosu, sogan ve aygigek yagini
ekleyip kaynatin. Gukur bir kapta terbiye malzemesini iyice karistirip 1.5 su bardadi soguk suya yedirin, biraz da
iskembe suyundan ekleyip karistirin. Kaynamakta olan iskembe ¢orbasina terbiyeyi sizgegten gegirerek ve
sUrekli karigtirarak yedirin. Tuzu da ekleyip bir tasim kaynattiktan sonra hemen atesten alin. Sarimsak sosu ile
sirke karisimini arzuya goére kullaniimak Uzere sofrada ¢orbanin yaninda hazir bulundurun.
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