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TERBIYELI ISKEMBE CORBASI

iskembe igin:

1 kg dana iskembesi
1 corba kasigi tuz

5 dis sarimsak

5 litre su

Yarim su bardagi yag
Yarim limon suyu
Gorba igin:

1 kahve fincani sirke
2 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi kirmizi biber
1 yumurta

Temizlenmig iskembeyi blyUk bir tencereye koyup, tuz, limon, sarimsak ve suyu koyup harli ateste kaynamaya
birakiniz. Iskembe pistikten sonra delikli kepgeyle ¢ikartip sogutunuz. Iskembenin pistigi sudan 12 su bardagi su
alarak orta boy bir tencereye koyup, agdir ateste kaynatiniz. Ki¢lk bir kapta yumurta, un, sirkeyi ¢irpin ve
iskembe suyundan iki kepge ilave edin.

Kaynayan iskembe suyunu karigtirip, kiyilmig iskembeleri ekledikten sonra sogumaya birakin. Kiguik bir kapta
tereyagini eritiniz. Kirmizi biberi ekleyip karigtirdiktan sonra gorbaya ilave edin.
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