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TERBIYELI ISKEMBE CORBASI

1 koyun iskembesi

2 corba kasiJ! tereyadi veya margarin
2 corba kasigi un,

Tuz

Terbiyesi igin:

1 limon suyu veya 1 fincan sirke

2 yumurta sarisi

3 dig sarimsak

iskembeyi iyice yikayip kaynayan suya atin. 8-9 dakika kaynadiktan sonra hemen gikarin. iskembenin tizerini
glzelce kaziyip temizleyin. Birkag defa sicak su ile son bir defa da soguk su ile iyice yikayin. Iskembeyi
kaynamakta olan bir miktar suyun igerisine atip giizelce pigirin. Pigen iskembeleri tencereden ¢ikarip incecik
dograyin ve tekrar tencereye katin. Bagka bir kapta tereyadinda unu kavurup kaynamakta olan ¢orbaya yavas
yavas ilave edin. Tencereyi ocaktan alin. Tuzunu ilave edip karigtirin. Bir kapta limon suyu ile 2 yumurta sarisini
bir miktar ¢orba suyu igerisinde iyice karigtirin. Bu karigimi yedire yedire ¢orbaya katin. Tencereyi tekrar ocaga
oturtup tam kaynamadan atesten alin. Gorbaya sirke ve déviimis sarimsak karisimini arzu ettiginiz miktarda
servis yaparken ilave edin.
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