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TERBIYELI ISKEMBE CORBASI

1 kilogram temizlenmis dana veya koyun iskembesi
3 yemek kagigi un

2-3 yemek kagsigi sirke
5-6 dis sarimsak
Siviyag

Tuz

Toz biber

Su

Terbiyesi igin:

1 yumurta sarisi
Yarim limon suyu

2 yemek kasigi yogurt

Iskembeleri temizleyip sirkeli suda beklettikten sonra kiip kiip dograyin. Yumusayana kadar suda haglayip
sUiziin, suyunu atmayin.

Bir tencerede yag ile unu kavurun. Haglama suyunu yavag yavag ekleyip unu iyice ezin ve kaynamasini
bekleyin. Kaynayinca iskembeleri ilave edin. Istedidiniz miktarda sirke, sarimsak ve baharat eklenip pisirmeye
devam edin.

Terbiyesi icin gerekli malzemeleri bir kasede iyice karistirip gorba suyu ile iigtirarak ¢orbaya ekleyin. 3 dakika
daha kaynadiktan sonra ocaktan alin.
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