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TERBIYELI ISKEMBE CORBASI

1,5 kg dana iskembe
1 adet kuru sogan
Terbiyesi igin:

1 adet yumurta sarisi
4 yemek kagigi un

4 yemek kasigi yodurt
1 limonun suyu

5.6 dig sarimsak
Uzeri icin:

1 kahve fincani sivi yag
1 tath kasidi pul biber

Iskembeler kiip seklinde dogranir. lyice yikandiktan sonra diidikli tencereye alinir. Soyulmus 1 sogan ilave
edilir. 7-8 bardak su ilave edilir. DUdUKIUN0N kagagr kapatilir, pimi ¢iktiktan sonra 40-45 dakika pigirilir.

Bir kasede terbiyesi hazirlanir. Bunun igin yumurta sarisi, un, yogurt, limon suyu, dévilmus sarimsak, 1,5
bardak su ilave edilir mikserle cirpilir.

iskembenin suyundan 1-2 kepge alinarak terbiyenin Gzerine dokilerek listirilir.

Hazirlanan terbiye diduklideki iskembenin Uzerine ddkullerek karigtirilir.

Birkag tasim kaynatllarak alti kapatilir.

Uzeri igin bir tavada yag ve biber beraberce kizartilir. Servis esnasinda gorbalarin tizerine birkag kagik dokullr.
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