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TERBIYELI ISKEMBE CORBASI (ANKARA)

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 kg. dana iskembe (temizlenmis)
7-8 dig sarimsak

3 corba kasigi tereyadi veya margarin
1 cay fincani sirke

Tuz

Kirmizi biber

2 yumurta sarisi

1 adet limon suyu

3 ¢corba kasigi un

Temizlenmig iskembe, didukIU tencerede 7-8 bardak su, limon suyu, ezilmis sarimsaklar ilave edilip iyice
pigirilir.

iskembe, soguyunca disari alinir, kii¢ik kiguk dogranir. Tencereye tekrar aktarilir ve tuz ilave edilir.
Yumurta sarisi, limon suyu, un ve bir gay bardagi suyla birlikte ¢irpilir. Ayri bir tencerede karistirilarak yavas
yavas ¢orbaya ilave edilir.

Gorba bu ilavelerden sonra bir tagim daha kaynatilip ocagin alti séndurlUr.

DévilmUs sarimsaklar ve sirke ilave edilir.

Tereyag! ve kirmizi biber, ayri bir tavada kizdirilip Gzerine dokullr. Biraz bekletildikten sonra servis yapilir.
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Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 01.11.2016
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