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TERBIYELI IRMIK CORBASI

8 bardak et suyu

5 orta domates

3 kahve fincani irmik

4 corba kasig margarin
Tuz

Terbiyesi:

1 bardak st

2 yumurta sarisi

Bir tencereye 4 ¢orba kasigi margarin koyarak kizdirin. Buna irmidi ilave ederek karigtirarak 4 dakika kavurun.
Sonra kavrulmus irmiklere et suyunu, kabuk ve ¢ekirdekleri gikariimis ve yadsiz pisirilmis domatesleri, 1 tatl
kasiJ! tuzu ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin ve hafif ateste 5-10 dakika pisirin.

Terbiyesi i¢in; bir kuganeye 2 yumurta sarisi ile 1 bardak sit koyarak telle ¢irpin. Sonra da bu sttli yumurtalari
kaynamakta olan ¢orbaya katin. lyice bir karistirdiktan sonra gorba tekrar kaynama kivamina gelinceye kadar
bir dakika daha ateste tutun ve servis yapin.
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