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TERBIYELI IRMIK CORBASI

2 avug irmik

2 adet domates

2 su bardag et suyu
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi nane

1 yemek kagigi salca
3 bardak su

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz
Terbiyesi igin:

Yarim su bardag: st
2 adet yumurta sarisi

Domatesleri bir kabin igine rendeleyin. Bir tencerede zeytinyagini kizdirin. Tencereye irmigi dokin, rengi hafif
degisene kadar kavurun. Salga ve rendelenmis domatesleri ekleyerek biraz daha kavurun. Igine et suyunu,
suyu, tuz ve karabiberi ilave edin, gorbayl kaynamaya birakin. Corba kaynadiktan sonra 15 dakika kadar kisik
ateste pisirip altini kapatin. )
Terbiyesi icin sUtl ve yumurta sarilarini iyice ¢irptiktan sonra karigtirarak tencerenin igine ilave edin. Uzerine
nane serperek servis edin.
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