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TERBIYELI HAVUC CORBASI

8 bardak et suyu

4 buyUk havug

1 ¢corba kasigi yag
Tuz

Terbiyesi igin:

2 kasik yag

1,5 cay bardag sut
1,5 kahve fincani un
3 tane yumurta

Bir bucuk kasik yagda, kazinarak kiiclk ki¢uk dogranmis havuclar birka¢ dakika kavrulur. Bir bardak su iki
defada konularak orta ateste havuglar iyice yumusayincaya kadar pisirilir. Stizgecten gecirilerek pire haline
getirilir. Et suyu azar azar ve karigtirilarak ilave edilir. Ayri bir kapta yag ile un kavrulur; buna st ilave edilir ve
iyice déguldr. Atesten alinir. Teker teker yumurta sarilari da hizli carpilarak buna yedirilir. Sicak havuglu sudan
iki kepge alinarak sulandiriimak ve azar azar tenceredeki gorbaya katilarak tuzu konup iki tagim kaynatmalidir.
Atesten indirilip servis yapllir.
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