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TERBIYELI HAVUG CORBASI

8 bardak et suyu

4 blyuk havug

1.5 gorba kasigi margarin
1 bardak su

tuz

Terbiyesi:

3/4 bardak st

3 corba kagigI margarin
1.5 kahve fincani un

3 yumurta sarisi

Margarin ve Ustleri kazinarak kiguk kigik dogranmig havug bir tencereye koyulur. Bes dakika kadar kavrulur.
Uzerine yarnim bardak su dokulir. Sonra suyun 6teki yarisi yavas yavas eklenir. Havuglar iyice yumusayincaya
kadar pigirilir. Pisince kevgirden gegirilerek plre haline getirilir. Bu havug plresi et suyuna azar azar katilarak
pureye yedirilir. Sonra kaynatilir. Bagka bir yerde un ve margarin kavrulur. Uzerine yavas yavas sit dokulUr.
Malzeme cabucak ve iyice karistirilir. Atesten indirilir. Yumurta sarilari eklenerek yeniden karistirilarak yedirilir.
Kaynamakta olan ¢orbadan ¢ kepge alinarak bu malzemenin igine bosgaltilir. Karigtirilir. Sonra terbiyeyi
gorbanin igine azar azar katarak karigtirilir. Bu tasim kaynadiktan sonra atesten indirilir.
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