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TERBIYELI HAVUG CORBASI
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2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 adet rendelenmis havug
2 dig sarimsak

1 cay bardagi tel sehriye
5 su bardag tavuk suyu
Terbiyesi igin:

4 yemek kasigi yogdurt

1 tepeleme yemek kasigi un
1 adet yumurta sarisi

1 su bardagi su

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane

Bir tencerenin icine 1 yemek kasidi sivi yag dokup tzerine iki adet rendelenmis havug ve 2 dis sarimsak
ekleyerek kavurmaya baglayin.

Daha sonra, tencereye bir cay bardagi tel sehriye ve 5 su bardagi tavuk suyu (zamandan tasarruf igin bulyon
kullanabilirsiniz) ekleyip kaynatmaya baslayin.

Bu sirada, terbiyesi i¢in bir karigtirma kabinin igine 4 yemek kasidi yogurt, 1 tepeleme yemek kasigi un, 1
yumurta sarisi ve 1 su bardagi su ekleyerek giizelce karistirin.

Kaynamakta olan ¢orbadan hazirladiginiz terbiyeye azar azar ekleyip karistirin. Daha sonra terbiyeyi gcorbaya
ilave edin.

Birkag dakika daha kaynattiktan sonra tuzunu ilave edip ¢orbanin altini kapatabilirsiniz.

Bir yemek kasigi tereyadi bir sahanda eritip Uzerine kuru nane ekleyin.

Tereyagl sosu ¢orbanin Uzerine gezdirin ve ¢orbaniz servise hazir.
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