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TERBIYELI HAVUG CORBASI

3 adet rendelenmis havug
1 klicUk boy kuru sodan

3 yemek kasig! sivi yag

5 su bardagi sicak su

2 yemek kagsigi tel sehriye
Terbiyesiicin

5 yemek kasigi yogurt

1 yumurta sarisi

1 yemek kagigi un

1 yemek kasigi limon suyu
1 su bardagi soguk su

1 su bardag@i sicak su (ihitmak icin)

Sivi yagi tencereye alin ve dogramis oldugunuz sogani ekleyip kavurun.Yumusayan soganin (izerine havug
rendesini ilave edip renk alana kadar pisirin. 1 litre kadar sicak suyu ilave ettikten sonra tel sehriyeleri de ekleyip
bir tagim kaynatin.

Terbiyesi i¢in bir kaba yodurt ve yumurta sarisini alip ¢irpin. Ardindan sirasiyla un, limon suyu ve bir bardak
soguk suyu ilave edip iyice karigtirin. Corbaniz kaynadiktan sonra yogurtlu harciniza sicak su ilave ederek
ihstirin ve ardindan karigimi gorbaya azar azar ilave ederek karigtirin. Gorbanizi orta ateste kaynayana kadar
karistirin.

Pisen corbaniza dilediginiz kadar tuz ekleyip servis edebilirsiniz.
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