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TERBIYELI HAVUG CORBASI

2 adet havug

1 su bardagi su

4 su bardag tavuk suyu ya da su
Terbiyesi igin:

1 su bardag st

1 yumurta sarisi

1 Turk kahve fincani un
Tuz

Karabiber

Zeytinyagi

Uzeri igin:

Kirmizi pul biber

Havuclari rendeleyip tencerede az yag ile soteleyelim. Ardindan tencereye 3 bardak tavuk suyu ekleyip
haslayalim. Blendirdan gegirelim pire haline getirelim. Ayri bir tencerede terbiyeyi hazirlayallim. Un ve
zeytinyagini unun kokusu gidene kadar 3-4 dk kadar kavuralim.

Soguk sutu azar azar ilave edelim. Yumurta sarisini da ekleyip tel ¢irpiciyla surekli karistiraim. Topaklanmamasi
gerekiyor. Sonra havug puresinin igine ilave edelim hazirladi§imiz terbiyeyi azar azar. Tuzunu ve ¢ekilmis
karabiberi de ekleyelim.
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