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TERBIYELI FASULYE CORBASI

10 adet taze fasulye

1 adet sivri biber

2 adet domates

1 cay bardag pilavlik bulgur
1 adet sogna

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
8 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag
Terbiye igin:

1 adet yumurta

1 adet limon

2 ¢orba kasiJi un

ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir. igine gok ince dogranmig fasulye ve biber katilir, 5 dakika kadar
cevrilir. Sonra rende domates, tuz ve karabiber katilir. Domatesin rengi degisince sicak su konur. Su kaynayinca
bulgur atilir. Bu arada terbiye malzemesi ¢irpilir. Incecik ¢orbaya katilir. Bir tagim kaynatilir.
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