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TERBIYELI ETLI KEREVIZ

Malzeme:

1 kg. kereviz

250 gr. kugbasi dana veya kuzu eti

2 kasik tereyadi veya 1 ¢ay bardagi zeytinyagi
2 orta boy sogan

Sirke

1 limon

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Soganlari ince ince kiyip etlerle birlikte yagda iyice kavurun. Bir miktar su ilave edip etleri kisik ateste iyice
pisirin. Kerevizleri soyup bol sirkeli suda 1-2 saat etler pisene kadar bekletin. Pisen etlere suyu stiziimUs orta
irilikte dogradiginiz kerevizleri ilave edin. Kerevizlerin Uizerini basacak kadar sicak su ilavesiyle kisik ateste
pisirin. Tuzunu ilave edin. Ayri bir kapta 1 limon suyu ve 1 yumurta sarisini yemegin suyundan birkag kasik
alarak iyice karigtirin. Bu karisimi yavas yavas atesten aldiginiz kereviz yemegine ilave edin ve karistirin.
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