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TERBIYELI KEREVIZ

6 kisilik Gerekli malzeme:
2 orta boy kereviz

Yarim kg kusbasi kuzu eti
1 sogan,

2 havucg

2 kuguk patates

1 domates,

1 yemek kasigi salca

1 yumurta sarisi

1 limon suyu,

Tuz

Sogani rendeleyin. Kugbasi eti, blyik bir tencerede sogan ve tuzla harmanlayip 1 su bardagi su ilave ederek
pisirin.

Patates ve kerevizleri soyup kararmamalari icin suda bekletin. Kerevizin yapraklarini temizleyerek yikayin.
Havucu temizleyip halka halka dograyin.

Suda beklettiginiz patates ve kerevizleri halkalar halinde dograyip pisen ete havugla birlikte ekleyin. Domates
rendesi ve salgayi karigtirarak tencereye ilave edin.

Sebzelerin Gzerini értecek kadar su ekleyip tuz serpin. Sebzeler pisince dogradiginiz kereviz yapraklarini
yemegin Uzerine serpin ve 5-10 dakika daha pisirin.

Terbiyesi icin 1 yumurta sarisi ve limon suyunu iyice ¢irpip yemegin suyuyla incelttikten sonra azar azar
tencereye ekleyin. Atesten alip sicak olarak servis yapin.
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