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TERBIYELI ETLI KEREVIZ

4 adet orta boy kereviz
3 ¢orba kasigi margarin
250 gr. kuzu kugbasi

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

1 su bardagi bezelye
2 su bardagi et suyu

3 dis sarimsak
karabiber

tuz

Terbiyesi igin;

1 adet yumurta sarisi
yarim adet limon

1 ¢corba kasigi un

Sirasiyla sodan, et kavrulur, Gzerine havug, kugbagsi dogranmis kereviz, sarimsak ve bezelye eklenir. Tuz ve
karabiber katilir, tencerenin kapagi kapatilir, orta ateste 25-30 dakika kadar pigirilir, daha sonra ¢irpilan terbiye
malzemesi dokullr, 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra atesten alinir.
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