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TERBIYELI KEREVIZ

150 gr. Kusbasi et

1 Sogan

2 Kaslk sade yag

3 Kereviz

2 Corba kasigi sade yag
3 Bardak su 2 Yumurta
Yarim limon, tuz.

Kusbasi eti, rendelenmis sodan, yag ve tuzla, yarim saat pisirin. Kerevizi, yarim ay seklinde dograyip yag ve 1
bardak suyla 15 dakika pisirip indirin.

Sonra etleri tencerenin ortasina alip etrafina kerevizleri dizin. 2 bardak su koyup pigirin. Sonra suyunu ayirin.
Kalani ters gevirerek bir kaba alin.

Yumurta ile yarim limon suyunu ¢irpip, ateste, kereviz suyuyla karistirin, yemegin Ustiine dékdin.
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