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TERBIYELI ET

Malzeme:

750 gr. parca et

4 kagik tereyagi

1 yumurta sarisi
Maydanoz

1,5 litre tavuk suyu
1 limon

Karabiber

Tuz

Yapiligt:
Tereyaginda etleri kavurun. Tuzu, biberi ve et suyunu dokup, 1 saat kadar pisirin. Ocaktan indirmeden, limon
suyuyla, yumurta sarisini ¢irpin. Ete katin. Tabaga alinca Uzerine Kiyilmig maydanoz dékan.
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