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TERBIYELI ET GORBASI

2 kg. kugbagi dogranmig koyun veya dana eti
Su

Terbiyesi Iin:

1 adet yumurta sarisi

1 adet limonun suyu

1 yemek kasigi (silme) un

Etleri bir tencereye alin, Gzerini 3 parmak gececek sekilde su koyarak haslayin.

Etler pigince ayri bir tabaga alin. Bir kdsede, yumurta saris, limon suyu ve unf?u, 1 gay bardag ilik et suyu ile
iyice ¢irpin.

Yumurtall karisimi, sUrekli karigtirarak, et suyuna ekleyin.

Etleri didikleyerek, corbaya ekleyin ve 5[2110 dakika kaynatarak, altini kapatin. Corbayi ayri bir kisede sirke
sarimsak karigimi ile servis edin.
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