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TERBIYELI DUGUN CORBASI

250 gr. koyun etini kiigtik dograyin. Tencereye 400 ml. su koyup, etler yumusayana kadar pisirin. Bagka bir
tencereye 1 It. kemik suyunu koyun. 1/2 limonu kabuguyla kaynamatin ve limonu ¢ikartin. Genigce bir tencereye
20 gr. tereyadi koyun, unu katip orta ateste kavurun. Sicak et suyunu azar azar ekleyerek karistin, tuzlayin.
Etleri ilave edip boza kivamina gelene kadar pisirin. 1 limonun suyunu sikin ve 2 yumurta sarisi ile ¢irpin.
Kaynayan ¢orbadan azar azar alip, yumurtalara ekleyin.

© lezzetler.com tarif no:61697 « adi: Terbiyeli DiJin Gorbasi « gdnderen:avare « indirme tarihi:24.04.2024 - 14:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-dugun-corbasi-vt47281
http://www.tcpdf.org

