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TERBIYELI DONER

1 cay bardagi zeytinyad

3 dis sarimsak

1 adet sogan suyu

2 adet lavag ekmegi

3 adet sivri biber

1 su bardagi su

4 adet ince dévilmus biftek
400 gram kiyma

Yarim sogan rendesi

Oncelikle doéneri hazir almayacaksaniz, evde déner yapmak igin etleri ddviip inceltin, tizerlerine de sirayla
rendelenmis soganla karistirilmig kiymay! dizip kat kat yapin. Bir kabin i¢ine yerlegtirin ve lizerine zeytinyadi, su,
rendelenmis sarimsagi karistirip strtin. Etler bu sosu bir glin boyunca ¢ekmeli, sonra da dondurun. Bu doneri
¢ikartip keskin bir bigakla ince dilimleyin. Daha sonra da yagsiz tavada pisirin. Lavaslari isitip tabaga alin. Pisen
donerleri de Uizerine ekleyip, bol tereyadi gezdirip servis yapin. Servis yaparken kézlenmis yanina sivri biberi
dizip sicak olarak sunun.
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