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TERBIYELI DOMATES CORBASI

Umit Usta

6 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

2 adet yumurta

8 su bardagi et suyu

125 gr margarin

50 gr tereyagi

1 corba kasigi pul kirmizibiber
Yeterince tuz

Karabiber

Unu, margarinde kokusu ¢ikincaya kadar kavurup, dnceden hazirladigimiz et suyunu ilave ederek kaynatalim.
Yumurtalarin sarilarini ayirip, limon suyu ile ¢irpalim.

Kaynamakta olan ¢orbadan bir kepge alip, ¢irptigimiz terbiyeye katip karistirdiktan sonra, tekrar ¢orbaya ilave
edelim.

Yeterince tuz ve karabiber ilave edip, bir tagim kaynatalim.

Gorba kivama gelince, Uzerine tereyaginda yaktigimiz pul kirmizibiberi gezdirerek, sicak sicak servis yapalim.
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