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TERBIYELI DANA PACA YAHNISI

Temizlenmis dana ayagini yariniz, sicimle baglayiniz, bol su konmus tencerede iyice haglayiniz. Kemigini
¢ikardiktan sonra pagayi bir pargca sadeyagla tencereye koyunuz. Bir tutam un serpiniz, bir kepge kendi suyu ile
Islatiniz, igine tuz, biber, bir Bike Garni, soyulmusg birkag kiigiik sogan koyunuz, orta ategte 15 dakika pigiriniz.
Indirdiginiz zaman sicak kalmasina dikkat ediniz. Bir limon ve 2 yumurta sarisiyla bir terbiye yapiniz, tabaga
¢ikardiginiz pacanin tstline dékiiniiz, biraz da ince kiyilmig maydanoz serpiniz.

© lezzetler.com tarif n0:52980 « adi:TERBIYELI DANA PAGA YAHNISI « génderen:ferruh « indirme tarihi:08.04.2025 - 06:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-dana-paca-yahnisi-vt40792
http://www.tcpdf.org

