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TERBIYELI GORBA

Yumurtalar (alti kisiye 4 yumurta hesabiyle) iyice ¢irpilir. Cirparken yeteri kadar tuz, karabiber, rendelenmis 1
corba kasidi kaser peyniri ve irmik (her yumurta igin 1 ¢corba kagsi@i) katilir. Beri yanda adam bagina 1 bardak
hesabiyle tencereye et suyu veya tavuk suyu konur. Su kaynayinca tahta bir kasikla gabuk ¢pbuk karigtirirken
cirpilmig karisim azar azar katilir. Bir tasim kaynadiktan sonra ¢orba késesine bosaltilir. Ustline 2 gorba kasigi
rendelenmis kaser serpildikten sonra servis yapilir.
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