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TERBIYELI CIGER CORBASI

Melceli&apos;t - Tabbahin (Mehmet Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Evvela kuzu veyahut koyun akcigerini ufak dograyip bir miktar su ile pisirdikten sonra zerine bir miktar et suyu

vazoluna.

Eger bulunmaz ise bir bas sodani gayet ince dograyip bir kasik yag ile kavurup mezkdr cigerin Gzerine konulup

mikdar-1 kifaye su dahi konula.

Geregi gibi pistikte atesten indirile.

Badehu birkag yumurta sarisini biraz sirke veyahut limon ile bir kapta calkayip hafif ateste koyulunca tabh oluna
ve mezkdr ¢corbanin tzerine karistirarak vazoluna.

Eger sogan kavrulur iken maydanoz ve nane dahi izafe olunur ise daha al& olur. Ondan sonra taslara taksim ve

Uzerine tar¢in ekip tenavdl oluna.
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