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TERBIYELI BUGDAY VE NOHUT CORBASI

1/2 bardak bugday
1/2 bardak nohut
500 gr kuzu gerdan
5 bardak et suyu

2 orta boy sogan

4 kagik tereyagi

1 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta sarisi
1 adet limon suyu

2 tath kasigi targin

1 tath kasigi ¢cekilmis karabiber

Bir giin 6ncesinde islatiimis bugdayi ve nohutu ayri kaplarda 40 dakika kaynatin. Malzemeler kaynarken bir
tencereye 1.5 It su, 1 sodan, 1 tath kasidi tuz ile etleri koyup 1 saat pigirin. Et suyu ile ayiklanmig etleri ¢corbayi
pisirecedimiz tencereye aktarin. Kaynamis bugday, nohutu ve malzemeyi 1 saat pisirin. Gorbanin pismesine
yakin soganlari kavurup ¢orbaya ilave edin. Yumurta sanlarini unla ¢irparak limon suyu ekleyin. Bu terbiyeyi
kaynamakta olan karigsima ilave edin.
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