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TERBIYELI BUGDAY VE NOHUT CORBASI

1 bardak haslanmig asurelik bugday
1 bardak haslanmis nohut

500 gr kemikli koyun eti

1 kasik un

1 yumurta

1 limon

4 kagik tereyagi

2 bas sogan,

Bug@day ve nohut ayri olarak geceden islatilir ve haglanir. Ayri bir tencerede kemikli et sodan ile kemiklerinden
ayrilincaya kadar haglanir. Atesten indirilir, etler didiklenir. Etin suyu ve didiklenmis etler haslanmis bugdaylara
katilir. Haglanmig nohutlar ilave edilir. Bir tagim kaynatilir. Bir kdsede yumurta, un, limon suyu terbiye yapilarak
corbaya katilir. Igine tuz karabiber ilave edilerek servise hazirlanir. Uzerine kirmizibiberli yag gezdirilip targin
serpilip servis yapllir.
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