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TERBIYELI BAKLA CORBASI

https://www.takvim.com.tr

100 gram bakla

4 corba kasi@I siviyag

1 adet sogan

1 adet yumurtanin sarisi
3 kahve fincani yogurt
2 ¢corba kasigi un

5 su bardagi su

Yarim demet dereotu
Tuz

Ayiklanip yikanmis baklalari yarim cm eninde dograyalim ve tencereye aktaralim. Uzerini asacak kadar su ilave
edip, yumusayana dek haslayalim. Tencereye siviyad alip, kiip dogranmis sogani pembelestirelim. Uzerine
baklalari haglama suyuyla birlikte ilave edelim. Bir kapta yumurta sarisini, yogurdu ve unu topaksiz bulamag¢
kivamina gelene dek karistiralim ve Uzerine biraz su ekleyip inceltelim. Karisimi tencereye aktaralim. 4-5 bardak
su ilave edelim. Uzeri g6z g6z olana dek karigtirarak pisirelim. Corbay! atesten almadan dnce tuzunu
ayarlayalim. Uzerine ince kiyilmig dereotu serpip ocaktan alalim ve servis yapalim.
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