B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TERBIYELI BADEM CORBASI

300 gr toz badem

1 tath kasidi siviyag

1 adet yumurta sarisi

1 adet Knorr Toz Tavuk Bulyon
Bir miktar tuz ve karabiber

1/2 adet sogan

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi un

Hazirlanisi

Bademleri rengi degisene kadar tereyaginda kavurun. ince dogranmig soganlari siviyag ile soteleyin. Bademleri
ekleyip karistirin. Su ilave edip kaynatin. Ayri bir kapta su, yogdurt, un ve yumurtayi ¢irparak terbiyesini hazirlayin
ve kaynayan bademlere ekleyin. 5 dakika daha kaynatip servis edin.
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