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TERBIYELI ARPA SEHRIYE CORBASI

Yarim su bardagi arpa sehriye
1 kase yogurt

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsigi tereyagi

Yarim yemek kagsidi salga

4 su bardagi su

2 su bardagi et suyu

Tuz

Nane

Pul biber

Tereyagini tavada kizdirip salgayi yagda kavurun.

Salganin kokusu ¢ikinca suyu ekleyin ve kaynamasini bekleyin.

Kaynayan suya sehriyeleri ilave edin ve yumusayana kadar pigirin.

Bu arada yumurta sarisi ve yogurdu girpin.

Igine corbanin suyundan ekleyip ilistirin ve hizla karistirarak corbaniza ekleyin.
Nane, tuz ve pul biber ekleyip 5 dakika daha pigirin.

Limon suyuyla servis edin.
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