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TERBIYELI ALIPASA CORBASI

MALZEME ve HAZIRLANISI: .

4-5 kigilik porsiyon igin 300-500 gram yagsiz dana eti kiymasina orta boy bir sogan rendelenir. Geregi kadar tuz
ve karabiber eklenerek iyice yogrulur. Ote yandan, bir miktar sigir kemigi dnceden kaynatilarak etsuyu elde
edilir; bu etsu-yundan 1-1.5 litre kadari bir tencereye konarak ateste birakilir. Yugurulmus kiymadan findik
blyUkliginde kofteler yapilir, una iyice bulanarak, kaynayan etsuyuna atilir, 15-16 dakika kaynatilir. Yine, daha
Once omach Gorbada tanimladigimiz bicimde hamurdan, iri kuskus blyukliginde omag yapilarak ¢orbanin icine
konulur. Sonra yapilan terbiye, yavas yavas ¢orba tenceresine serpistirilir. Tabaklara bélinen ¢orbanin Gzerine
kizdinimig, kirmizi biberli tereyadi gezdirilerek, hazir duruma getirilir.
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