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TERBIYE SOSU (FRANSA)

icindekiler

250 ml sirke

1 blyUk sogan

6 dis sarimsak

2 adet defne yapragi
6 adet tane karabiber
tuz

Sogani dilimleyin. Karabiber tanelerini dévin ve defne yapraklarini ince ince kiyin. Tim malzemeyi bir kasede
karistinin. Eti yayvan bir tabaga koyun, terbiye sosunu Gzerine dékin. Buzdolabinda 5 saat kadar dinlendirdikten

sonra tahta kagsikla karistirin.
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