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TEPSIDE VISNE

500 gram vigne,

yarim su bardagi tozseker,
125 gram margarin,

3 adet yumurta,

1 su bardagi un,

3/4 su bardagi misir nigastasi,
1 paket kabartma tozu,

1 adet limon,

yarim limonun suyu

Tozseker ve margarini mikserle karistirip krema haline getirin. Yumurtayi, unu, misir nisastasini, kabartma
tozunu, rendelenmis limon kabu@u ve suyunu da ilave ettikten sonra 5 dakika daha ¢irpin. Hamuru, yaglanmis
ve unlanmig tepsiye ince bir sekilde yayin. Vigneleri yikayip, saplarini ve gekirdeklerini ¢ikardiktan sonra hafif¢e
unlayin, tepside ki hamurun Gzerine dizin. Vigneli hamuru 180 derece isitiimis firinda 30 dakika pisirin.
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