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TEPSIDE PATETES ORUGU (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER (kofte igin)

1 kg. ince bulgur

3 ¢orba kasiJi un

5 orta boy haglanmig patates
1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tath kasigi kimyon

Baharat Tuz

1/2 su bardagi zeytinyagi
Baharat

ic malzemesi:

3 orta boy sogan

1/2 su bardagi zeytinyagi

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz
1 demet maydanoz

YAPILISI

ic malzemesinin hazirlanigi: Soganlar ince dogranir, sivi yagda sarartilarak atesten alinir. Ceviz, baharat ve
maydanoz eklenerek karigtiriip sogutulur.

Yapilisi: Bulgur bir saat kadar islatilip bekletilir. Un, biber sal¢asi, baharat ve tuz eklenerek hamur gibi oluncaya
kadar iyice yogurulur. Haglanmig patates ezilerek hamura katilir. Hamur iki pargaya ayrilarak yaglanmig bir
tepsiye ilk kati agilir. Ic malzeme yayilip diger par¢ca hamurdan kig¢ik pargalar koparilarak Usti kapatilir. Bigakla
hamur, baklava dilimleri seklinde kesilir. Yarim bardak yag Ustiinde gezdirilerek kizgin firina sarGldr.
Soguduktan sonra servis yapllir.
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