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TEPSIDE SOSLU MANT!]

2 adet yumurta

1 kasik tuz

Aldigi kadar un
Aldig1 kadar su
Sosu icin:

1 kasik margarin

1 kasik biber salcasi
250 gram kiyma

1 tane sivri biber

1 bardak su

Unu eleyin ve ortasini havuz gibi agin.

Ortasini havuz gibi agtiqiniz unun icine yumurta, su ve tuz koyup sert bir hamur olacak sekilde yogurun.
Bezelere (parcalara) ayirin ve 15 dakika dinlendirin.

Bezelerden (pargalardan) ince yufkalar agin ve kiiglk kareler seklinde kesin.

Yildiz seklinde katlayip, yagladiginiz tepsiye dizin ve firinda Gzerlerini kizartin.

Sos i¢gin; kiymay! margarinle kavurun ve ince ince kiylimig biberleri ekleyin.

Uzerine bir bardak suda eritilmis salgay dokip pigirin.
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