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TEPSIDE LAHMACUN

Hamuru:

1/2 kilo ekstra un

20 gram maya

1 corba kasigi tuz

1,5 su bardagi su

Ici:

200 gram sogan

2 bag kiyilmis maydanoz

500 gram orta yagl koyun kiymasi

150 gram ¢ekilmigs kuyrukyagi

3 adet iri domates, soyulmus, ince kiyilmig
1/2 tath kasigi tuz

1 cay kasigi dévilmus kirmizi guska biberi

1) Sodani maydanozla mimkin oldudu kadar ince kiyiniz ve bir kaba koyup Gzerine bitin malzemeyi ilave
ederek iyice karigtiriniz.

1) Maya, tuz ve suyu bir kaba koyup 2-3 dakika karigtiriniz. Unu ilave ederek iyice yogurup yuvarlak bir hamur
yapiniz. Uzerine kalin bir bez kapatarak 30 dakika mayalanmaya birakiniz.

2) Hamuru tekrar bir iki yourup tepsiye aginiz.

3) Uzerlerine hazirladiginiz harci bélUstirip yayiniz ve hizli firnda 6 dakika pisirip firindan ¢ikararak servis
yapiniz.
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