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TEPSIDE KUMPIR

2 Yemek Kasigi Sana Ekmekustl Kase

1 Kutu konserve misir

1 Cay Bardagi kasar peyniri (rendelenmig)
6 Adet kornison tursu

1 Adet havug

1 Cay Bardagi bezelye

5 Adet patates

Havucu ve bezelyeyi haslayin. Haglanmig havuglar ve kornison tursuyu kip kiip dograyin. Misiri, bezelyeyi ve
rendelenmis kasar peynirini de ilave ederek hepsini karistirin. Kabudu soyulmus ve 4-5 pargaya bolinmds
patatesleri haglayin. Rendeleyerek plre haline getirin. Tuzunu ve Sana Ekmekustl margarini de ilave edin.
Patates puresini sogutmadan borcama alin. Altinda ince bir tabaka kalacak sekilde ortasini agin ve malzemeleri
Uzerine yerlestirin. 200 derece firinda 10 dakika kadar firinladiktan sonra ketcap ve mayonez ile susleyerek
servis yapin.
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