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TEPSIDE KUMPIR

6 adet patates

2 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi konserve misir

1 su bardag haglanmig bezelye
1 su bardagi haslanmig havug
1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
5 adet sosis

1 yemek kasigi sivi yag

1 kase zeytin

1 cay bardagi kornigon tursu

1 tath kasidi salca

1 tutam tuz

3 yemek kasigi mayonez

3 yemek kasig ketcap

Patatesleri iyice haglayip soyun ve ezin.

Icine kasarin 1 su bardagi kadarini, tereyadini ve tuzu ilave edin ve peynirler eriyene kadar karigtirin.
Finn kabinizin tabanini hafifge 1slatin ve hazirladiginiz pireyi firin kabina her tarafi esit olacak sekilde glizelce
yayin.

Sosisleri yuvarlak dilimleyip sivi yagda kavurun.

Salgayi da ekleyip kavurmaya devam edin. Arzu ederseniz igine birka¢ damla da su ilave edebilirsiniz.
Patateslerin Uzerine sosisleri yayin.

Kornigonlari kiip kip dograyin.

Zeytin, tursu, misir, havug ve bezelyeyi de sosislerin Uzerine yayin.

Son olarak kalan kasarlari en Uste serpin ve firin kabini 200 derecede Isitiimis firina verin.

Kagarlar eridikten sonra alip dilimleyin. Ketgap ve mayonezle susleyip servis edin.
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