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TEPSIDE KOLAY KOFTE

500 gram koftelik kiyma

Yarim paket hazir kfte harci

1,5 su bardagi su

6 adet patates

Yeteri kadar tuz

1 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri

Kiymay! bir kaba alin. Uzerine kéfte harci dokiip, su ile kiymayi yogurun. Yapismaz yiizeyli yuvarlak bir tepsiye
kiymanin yarisini elle dizgun bir sekilde yayin. Diger tarafta patatesleri haglayin ve ezerek pure haline getirin.
Tuz ve kasar peynirini de patateslere ekleyin. Patates pulresini kiymanin Uzerine yayin. Kalan kiymayi tezgahta
strecfilm Gzerinde dizlestirin. Buradan alarak, diizgiin bir sekilde patatesin Gizerine yayin. 170 derece firnda
Uzeri kizarana dek pisirin. Dilimleyerek servis yapin.

Not: Tepside kolay kofteyi, siviyagda sotelenmis domates sosuyla servis yapabilirsiniz.

ML® Tepsi Eti (gbrsel)
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