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TEPSIDE KEK

Bir tencerede 250 gram siit, 80 gram tereyag, 25 gram sekeri tahta kagikla karistirip atese koyunuz. ilk
kaynamada atesten alip igine 130 gram un serperek tekrar atese slriiniiz. Dibine sardirmayacak sekilde 3 - 4
dakika karistira karigtira katilandiriniz. Sonra atesten ¢ekip biraz ilininca 8 yumurtayi ara vererek yedirip
gevsetiniz. (Yumurta boyunda kesip koyunuz, yayilimadan durursa kivamini bulmus demektir.) Tepsiye kiguk
yumurta buyUkligunde parcalar dizip ortalar yarik bir kligik ekmek sekli vererek Uzerlerini tozsekerle 6rtip
kurumaya birakiniz. Sonra firinda pigirerek tepsiden ¢ikarip sogutunuz.

Not: Kekler soguduktan sonra Ustlerinden birer kapak acip iglerinden bir par¢a bosaltiniz. Krem ya da meyve
ezmeleri v.b. ile doldurup kapaklarini érterek servis yapiniz.
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