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TEPSIDE ICLI PATATES

5 adet haglanmig patates
1 adet yumurtanin sarisi
2 ¢corba kasigi un

1 tutam Tuz

1 miktar Karabiber

1 miktar Toz kirmizibiber
Panelemek Igin:

2 adet yumurta

1 miktar Un

Galeta unu

I¢c Harci Igin:

150 gram kiyma

1 adet sogan

1 kase ceviz

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 tutam Tuz

1 miktar Karabiber

1 yemek kagigi yag
Garnitrd Igin:

Renkili yesillik

1 adet Ceri domates
Kizartmak Igin:

Siviyag

Tenceremize yagimizi koyup ince dogradigimiz soganlari da katip kavuruyoruz. Uzerine salga ve kiymamizi
ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Baharatlari cevizi ve incecik dogradigimiz maydanozlari ekledikten sonra
harcimizi karistiriyoruz. Ocaktan alip sogumaya birakiyoruz. Derin bir kabin icerisine patatesleri rendeliyoruz.
Uzerine baharatlar yumurta sarisini ve unu ekleyip yoguruyoruz. Bir kenarda dinlenmeye birakiyoruz. Dinlenmig
olan harcimiza yuvarlanabilir kivama gelene kadar irmik yada un ilave ediyoruz. Patatesten ceviz biyikligiinde
parcgalar yapip aglyoruz. Igerisine kiymali hargtan koyup podaga kapatir gibi kapatiyoruz. Derin dondurucu da 5
dakika bekletiyoruz. Panelemek igin karistirma kabinin birine yumurta sarisini digerine ise galeta ununu
koyuyoruz. Patateslerimizi 6nce unluyoruz sonra yumurtalayip galeta ununa batirip yagda kizartiyoruz.
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