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TEPSIDE ELMALI KURABIYE

150 gr yumusatilmig margarin (Becel)

2 cay bardagi siviyag (75 gr.)

1 yumurta

1 su barda@i yogurt (100 gr.)

1 su bardagindan biraz eksik nisasta (75 gr.)
1 su bardagindan biraz az pudra sekeri (125 gr.)
3,5 su bardagi un (350 gr.)

1 paket kabartma tozu

1 paket Vanilya

1 limon kabugunun rendesi

Ici:

3elma

2 cay kagigi tar¢in (5 gr.)

4 yemek kagigi tozseker (75 gr)

1 kahve fincani gekilmis ceviz(100 gr)

Uzeri igin:

2-3 yemek kagsidi pudra sekeri

Elmalarin kabugunu soyduktan sonra,cekirdek kismini ¢ikartip rendeleyin.Bir tencereye elmalari ve sekeri
koyun, orta ateste elmalar marmelat halini alana kadar yaklagik 10-15 dakika pigirin. Pistikten sonra cevizi ve
targini ekleyip karistirin,sogumaya birakin. Firininizi 180 dereceye isitin. Firin tepsisini yaglayin veya yagl kagit
serin. Kabartma tozunu ve unu tezgaha birlikte eleyin. Ustline vanilyayi ilave edin.Ortasini biiylkge bir bosluk
birakarak havuz gibi agin. Oda sicakligindaki margarini,sivi yagi, limon kabugunu, yumurtayi, yogurdu ve pudra
sekerinin yarisinndan fazlasini unun ortasina koyarak kagikla iyice karistirin. Karigima etrafindan un katarak bir
hamur yapin. Hamuru elinize yapismayana kadar yogurun. Gerekirse biraz daha un koyobilirsiniz. Hazirlanan
hamuru iki pargaya béllin, dnce birini merdane veya oklava ile yassi yuvarlak hale getirin.30 ? 35 cm ¢apinda
olsun. Sonra 6 esit pargaya bolin. Her birinin ortasina hazirladiginiz hargtan 1 tath kasigi kadar koyun.Hamurun
iki tarafini uglari Uste gelecek sekilde birlestirin. Parmaginizla hamurun birlesmis kismina sekil vererek
yapigmasini saglayin.Batin hamuru bu gekilde hazirlayin. Yaglanmig firin tepsisine kapatilan kisimlari ste
gelecek sekilde 2 parmak aralikla yerlestirin. Onceden isittiginiz firinda yaklagik 20-25 dakika kurabiyeler altin
sarisi renk alana kadar pisirin. Tepsiyi firindan ¢ikartin,soguduktan sonra kurabiyeleri servis tabagdina
alin,uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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