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TEPSIDE DOMATESLI KOFTELI PATLICAN KEBABI

1 kilo patlican

1 kilo domates

6 adet carliston biber

750 gr. kiyma

1 adet sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kasigi margarin

Istege gore tuz, karabiber, pulbiber
6-7 disg sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi

Patlicanlari yikayip alacall sekilde soyun ve iki parmak kalinliginda dograyin.

Domatasleri 6nce ortadan ikiye boéltp kalin s6gus seklinde dogruyoruz.

Karigtirma kabina kiymayi aliyoruz rendelenmis yikanmig sogani,ince dogranmis sarimsagi,biber salcasini, tuz
ve karabiberi ekleyip yoguruyoruz.

Kullanacagimiz tepsiyi alip yogurmus oldugumuz i¢ hargtan avug igi kadar alip sekillendirip patlican arasina
yerlestiriyoruz sonrasina domates ekliyoruz ve 1 patlican, 1 kofte,1 domates seklinde diziyoruz.

Sosu igin: 1 su bardag! suyu domates salgasini erittigimiz margarine tuz ilave ederk ayni kapta iyice ¢irpiyoruz
ve Uzerine gezdirerek dékiyoruz.180 dercelik firinda pisiriyoruz.
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