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TEPSIDE CITIR BOREK

http://www.hurriyet.com.tr

3 adet yufka

200 gram peynir

1 demet yesil sogan

1 adet yumurta sarisi
Sos igin:

2 yemek kasigi un

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardagi su

1 yemek kasigi sirke

Once ye§|l soganlari dograyin. Bir kapta peymr ile sogani karistirin. Baska bir kapta sos malzemeleri olan un,
sivi yag, su ve sirkeyi karistirin. ilk yufkayi serin. Uzerine hazirladiginiz sosu dékiin ve her yerine esit gelecek
sekilde sirln. Yufkalar ortadan ikiye bélin. Genis kismina peynirli soganli harci koyup rulo seklinde sarin.
Sardiginiz bérekleri tepsiye koyun. Tim yufkalara ayni islemi uyguladiktan sonra tzerine 1 yumurta sarisi
surerek 200 derece firinda pigirin.
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