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TEPSIDE CEVIZLI ELMALI KEK

2 yumurta

2 cay bardagi seker (2. bardak 1 parmak eksik)
1 cay bardagdi sivi yag

1,5 cay bardagi yogurt

3 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yarim cay bardagi kiyllmig ceviz igi
Uzeri icin:

2 elma

Targin

1 tath kasidi toz seker

Yumurta ve seker iyice girpilir.

Uzerine sivi yag ve yogurt eklenerek biraz daha ¢irpilir.

Un eklenir, Uzerine kabartma tozu konarak bitiin malzemeler karigtirilir.

En son ceviz de katilarak karigtirilir.

Bir tepsi tabanina kagit serilir Gzerine harg yayilir.

Elmalar soyularak ince ince dilimlenir.

Bir kapta targin ve toz seker karigtirilir, elma dilimleri bu karigsima bulanir ve tepsinin tzerine dizilir.
180 derece 6nceden isitilmig firinda 30-35 dakika kontrollu olarak pigirilir.
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