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TEPSIDE BIFTEK

Malzemeler:

6 adet ince dévilmas biftek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet kuru sogan

4 adet domates

5-6 adet sivribiber

Tuz

5-6 tane karabiber

1 tath kasidi biberiye

1 kahve fincani sicak su

Hazirlanisi:

Bir corba kasigi tereyagini tavada eritin, bifteklerin her iki tarafini hafif¢e kizarttiktan sonra tepsiye dizin. Bir
tencereye 1 corba kasigi tereyadini koyun, iri dogranmis kuru sogan ve iri dogranmis yesil biberleri ekleyip kisik
ateste sogan pembelesinceye kadar kavurun. Kabuklari soyulup kiip kip dogranmis domatesleri ilave edin.
Domatesler suyunu ¢gekene kadar pisirin, tuz ve karabiberini ekleyip karistirin. Hazirladiginiz domatesli sosu
tepsiye dizdiginiz bifteklerin Gzerine dékin, Gzerine
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